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KEKIKLI TUZLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 su bardag lor

2 corba kasigi ketcep
1 coorba kasigi kekik
1 tath kasidi karbonat
2 su bardagi un

Yumusak tereyagi, yogurt, ketgap ve yumurtalar gukur kaba birakilir. Catalla hizli hizli ¢irpilir. Uzerine elenmis
un, karbonat ve kekik eklenir. Kisa slire daha karistirilir. Lor ilave edilir. Yaglanmis herhangi bir kek kalibina
dékikar. 170 derece firnda yaklasik 50 dakika pigirilir.
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