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KEKIKLI TEREYAGLI SOSIS

10 adet parmak sosis
2,5 ¢corba kasigi tereyad!
2 corba kasdi salca
Kekik

Karabiber

Tuz

Sosisleri uzun kenarina paralel sekilde ortadan 2'ye bélelim. Tereyadina sosisleri, salgayi, bolca kekik, biraz
karabiber ve biraz tuzu ekleyip kavuralim. Sosisler kizarir gibi kenarlari kalkana kadar kavuralim. Daha sonra
icerisine salca sos hafif yogun sekilde kivamina gelene kadar su ekleyelim. 7-8 dakika sosislerin haglanmasini
ve sosun braz daha yogunlasmasi igin pisirelim. Tereyadi Kekikli Sosis'lerini servise hazir. Afiyet olsun. Pif
noktasi: Kavurma iglemi lezzet igin cok énemli. EGer tereyaginin az oldugunu disinlrseniz kavurma esnasinda
ekleyip kavurmaya devam edebilirsiniz.
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