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KEKIKLI KOYUN YAHNISI

1 kg kuzu eti

30 adet arpacaik sogan
4-5 dis sanimsak

1 corba kasig kekik
Tuz

Karabiber

Margarin

1 Kusbas! kesilmis kuzu etlerini margarin yaginda kavuralim, yeterince suyunu ilave edip agzini kapali olarak
pigirelim.

2 Etler yarn pistigi zaman arpacik soganlar ve sarimsaklari ilave edip pisirmeye devam edelim.

3 Etler iyice pistigi zaman, yeterince baharatini katip sicak sicak servis yapalim.
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