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KEKIK, ZEYTIN VE DOMATESLI ITALYAN EKMEGI

Malzemeler

Klasik ekmek hamuru

irmik unu

3-4 dal taze biberiye

5-6 adet ikiye ayrilmig
cherry domates

15 adet ayiklanmig ve

ikiye ayrilmis siyah zeytin

3 dig sarimsak

Uzeri icin eski kasar peyniri

Sade bir ekmek hamuru hazirlayin. Oklava yardimi ile hamuru daire haline getirin ve ince olmasina 6zen
g6sterin. Hamurun disg gérinisi konusunda mikemmeli yakalamak igin yorulmayin. Tepsiye irmik unu
serpistirin. Biberiyeyi merdane yardimiyla biraz ezin. Sarmisagi robotun mini dograyici Haznesinde ince kiyip
tuzlayin. Biberiye, sarimsak, zeytinyagi ve tuzu bir kasede iyice karigtirin. Karigimi hamurun (zerine iyice yedirin
ve karigimin Uzerine cherry domateslerle zeytinleri ekleyin. Uzerine rendelediginiz kagar peynirini serpigtirin.
Onceden isitilmis yiksek derecedeki firina koyarak 15 dakika pigirin. Firindan ¢iktiktan sonra Gizerine biraz
zeytinyagdi ve tuz serpigtirin.
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