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KEK CANAGINDA ARMUT

150 gr margarin

1 cay bardag! yogurt

8 adet armut

2,5 Su Bardagi un un

4 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

1 Gay Bardag eritilmis ¢ikolata
1 Su Bardag toz seker

1 Tath Kagigi targin

1 paket cikolata sosu

Kuguk kek kaliplarinizi sana yag ile bolca yaglayin icine toz seker serpin yumurtalari toz sekerle beraber krema
kivamini alincaya kadar cirpip yogurtla karigtirin kabartma tozu ve eritilmis sana hamur isi yaginizi kabuklari
soyulmus dogranmig armut erimis gikolata ve targini ununuza ekleyin ve ¢irpin sonra tek tek kaliplara doldurun
temizlediginiz armutlar her bir kalibin ortasina oturtun énceden isitilmig 170 derecede hamurunuz kabarana
kadar ve ici pisene kadar firinlayin kekiniz pistikten sonra soguyunca kaliptan dikkatlice ¢ikartin ve servis yapin
isterseniz lizerine gikolata sosu da dékebilirsiniz.
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