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KEFAL KROKET

2 adet patates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 su bardag st

2 adet taze soganin yesil kismi
1 kg haglanmis kefal

1 tutam kakule

1 tutam kignis

1 tutam karanfil tozu

1 tutam kimyon

1 tutam targin

1 tutam tuz

2 adet yumurta

Yarim su bardagi su
Galeta unu

Kizartmak igin:
Siviyag

Patatesleri bol suda yumusayana dek haglayin. Kabuklarini soyduktan sonra bir ¢atal yardimiyla ezin. Uzerine 2
corba kasidi tereyadi ve 1 su bardagi sutl ilave edin. PUre kivamina gelene dek catal ile ezmeye devam edin.
Klguk parcalar seklinde kestiginiz kefali ve soganlarin yesil kisimlarini, kakuleyi, kignisi, kimyonu, karanfil
tozunu, targini ve tuzu patates puresinin Gzerine ekleyin. Malzemeler 6zlesene dek yodurun. Ceviz iriliginde
parcalar koparip elinizle sekil verin. Ayri bir kapta yumurta ve suyu karistirin. Kroketleri dnce bu karigsima sonra
galeta ununa bulayin. Kizgin sivi yagda kizartip, servis yapin.
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