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KEDIDILLI CILEKLI YASPASTA

1 Paket Sana Klasik

1 Adet vanilya

1 Bardak un

1 Avug pudra sekeri

5 Bardak sit

20 Adet kedidili biskiivi
1 Adet yumurta

1 Bardak toz seker
250 gr cilek

Pastanin kremasi i¢in sana margarini sttdl, sekeri, yumurtayi, un ve nisastayi karigtirarak kisik ateste kivam
alincaya kadar pisirin. Ocaktan almadan hemen dnce vanilyayi ekleyin. Kelepgeli bir kalibi servis tabaginin
Uzerine yerlestirin. Kalibin kenarlarini siviyag ile yaglayip, pudra sekerine bulayin ve pudra sekerinin fazlasini
kalibi sallayarak alin. Ortadan ikiye kestiginiz ¢ileklerin i¢ taraflarini kalibin i¢ kenarina dizin, tim i¢ ylzeyi
kaplayinca tabanina biraz krema dokup, tizerine kedidili bisklvileri ve halka hakla dilimlediginiz ¢ilekleri dizin ve
kremadan dokerek biskivi ve cileklerin Uzerini kapatin. Kalan kedidili biskUvileri de dizip Uzerine kalan kremayla
kapatip 2-3 saat buzdolabinda bekletin. Pastanin etrafindan kalibi ¢ikarin.

Fotograf "Oyall" tarafindan génderildi. 04.05.2020
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