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KEDIDILI BISKUVILI PASTA

Malzemeler:

750 gr. sut

1 yumurta sarisi

1 paket vanilya

8 yemek kasigi seker
20 adet kedidili biskuvi
125 gr. margarin

1 su bardagi su

1 yemek kasidi nisasta
1 yemek kasigi un

Yapiligt:

1 yemek kagidi nisasta, un, vanilya, bir bardak su ile eritilir. igine 1 yumurta sarisi konulur. Cirpilir. 750 gr. siit
ateste isitilir. Isinan satin igine yukardaki karisim ilave edilir, seker konup koyu bir kivama gelinceye kadar
kaynatilir. Séndurilince igine margarin ilave edilip ¢irpilir. Servis tabagmm altina yapilan kremadan konup
sonra Uzerine biskuiler dizilir ve bu kat kat devam eder. En Uste krema ddkUp hindistancevizi serpilir.
Buzdolabinin buzlugunda muhafaza edilir.
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