<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KEDI DILLI EKLER PASTA

1 paket kedi dili biskivi

1 cay bardagi sit

Mubhallebi igin:

1,5 cay bardagi un

1 su bardag seker

3 su bardag st

Yarim paket ¢irpiimig krem santi
1 paket vanilya

Uzeri igin:

Gikolata sosu

Biskuvilerimizi tepsiye siralayip sitle i1slatiyoruz. Bir tencereye un seker ve sutl koyup girpiyoruz ve atese alip
kivami koyulasana kadar pisiriyoruz. Atesten alip soguttuktan sonra yarim paket ¢irpilmis krem santimizi ve
vanilyamizi muhallebimizin Gzerine ilave edip mikserle iyice ¢irptiktan sonra muhallebimizi krema torbamiza
dolduruyoruz. Islanmig biskUvilerimizin yarisini servis yapacagimiz tabaklara aliyoruz ve tzerlerine krema
torbamizdaki kremamizdan sikiyoruz. Kalan biskivilerimizi muhallebili biskivilerin Gizerine kapatiyoruz. Son
olarak hazir gikolata sosumuzu pastalarimizin tGzerine gezdirip servis yapiyoruz.
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