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KECIPEYNIRLI KAVRULMUS UZUMLU CEVIZLI KANEPE

10 adet cekirdeksiz Gzim

1 klicUk avug kekik yapragi
Deniz tuzu

Karabiber

10 adet ceviz ici

2 kalin dilim ekmek

1/2 dis sarimsak

1 blyUk avug yumusak keci peyniri
1 kahve fincani Akici bal

1 yemek kasidi siviyag

2 yemek kasigi margarin

Firininizi 6nceden 190 derecede isitin. iki adet firin tepsiniz olsun, biri Gziimler, digeri cevizler igin.

Uzimleri ilk tepsiye serpistirin, aralarina taze kekik yapraklarinin hemen hepsini katin, biraz eritilmis margarin
ve tuz ve karabiber ekleyin.

Tepsiyi birkag kere sallayarak Gzimlerin Gzerlerinin iyice margarine bulanmasini saglayin ve renkleri degisene
kadar 10-15 dakika firinda tutun.

Cevizleri de biraz siviyagla karigtirin ve 5-6 dakika firinda bekletin.

Iki tepsiyi de firindan ¢ikartip bir kdseye koyun.

Ekmeklerinizi kizartin ki kitir kitir olsunlar ama iclerinin de biraz yumusak kalmasini saglayin.

Her dilimin bir ylizeyini sarimsakla ovalayin, sarimsak, ekmegin sicak ylizeyinde erisin.

Ekmeklerin Gzerine biraz margarin serpigtirin.

Keci peynirini de ufalayarak, ekmegin Gzerine serpigtirin.

Kavurdu@unuz zim ve cevizleri ekleyin. Serpistirirken (zlim ve cevizler hala biraz sicak olmali.

Hepsinin Uzerine biraz bal ekleyin ve en tepeye kalan kekik yapraklarini da serpistirerek servis edin.
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