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KECIBOYNUZLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi siviyag

1,5 su bardagi st

1 paket kabartma tozu

1 limon veya portakal kabugu rendesi
1 yemek kasidi kegiboynuzu tozu

1 cay bardagdi findik

1 cay bardagi Gzim

1 cay bardagi dogranmis kayisi

5 Adet dogranmig ¢ekirdegdi ¢ikartilmig kuru hurma
Aldig1 kadar un

Seker ve yumurtay! mikserle on dakika ¢irpin. Siit, siviyag, un, kabartma tozu, portakal kabugu, kegiboynuzu
tozu, findik, kayisi,hurma ve en son Gzim koyup tahta kagikla karigtirdiginiz karigimi yaglanmig ve unlanmis kek
kalibina dékin. Onceden isitilmis 180 °C firinda 40 dakika pigirin, firnin kapagini 20 dakika hi¢ agmayin.
Soguduktan sonra servis yapin.
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