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KECIBOYNUZLU KEK

3 yemek kasig margarin

5 adet yumurta

3 kahve fincani un

1 su bardag@i un halinde ¢ekilmis harnup
3 kahve fincani seker

2 kahve fincani un

1 su bardag iri gekilmis ceviz

1 paket kabartma tozu

1 adet rendelenmig limon kabugu

1 fincan bal

Yumurta ve sekeri mikserle kabarana kadar girpin. igine diger malzemeleri ve margarini ilave edip tekrar
¢irptiktan sonra yaglanmig kaliba dékin. 160 derece firinda yaklasik 40 dakika pigirin. Arzuya gore tzerine
sicakken bal dokin.
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