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KECI BOYNUZLU KEK

Ayse Tuter

2 corba kasiJi kakao

2 ¢orba kasiJI neskafe

2 ¢corba kagsidi kegiboynuzu tozu

2 ¢orba kasigi su

250 gram tereyag (oda sicakliginda)
1.5 su bardagi seker

4 yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

1.5 su bardagi kekun

1 cay bardagi dévilmus findik

Kakao ile kegiboynuzu tozunu karistirin. Su ile agin. Tereyag, tozseker, findik, yumurta, un, kabartma tozunu
harmanlayin. Kahveyi, kakaolu kegiboy-nuzlu suyu ilave edip, mikserle ¢irpin. Yaglanmis uzun bir kaliba dokan.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 40 dakika pisirin. llininca kaliptan ¢ikarip, servis yapin.
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