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KECIBOYNUZLU CEVIZLI KEK

2 su bardagi un (280 gr)

2 su bardagi toz seker (300 gr)

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (10 gr)
2/3 su bardagdi kegiboynuzu unu (100 gr)

1 cay bardagdi aygicek yagdi (125 ml)

2 su bardagi sit (480 ml)

2 blyUk yumurta

Ceviz (60 gr)

Firininizi 6nceden 180 C[2ye isitin.

Genis bir karistirma kabinda un, toz seker, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ve kegiboynuzu ununu karigtirin.
Ortasini havuz gibi agin.

Bagka bir kapta aygicek yagdi, st ve yumurtayi karistirip kuru malzemelerin ortasinda actiginiz havuza dékan.
Karigimi énce yavag sonra hizli devirde mikserle 2 dakika karistirin.

Igine iri pargalanmis cevizleri ekleyin.

Yaglanip unlanmig dikdértgen kek kalibinizin igine kek harcini bogaltin. 180\C de kontroll olarak 1 saat 15
dakika pisirin. Bir kiirdanla kontrol ederek kekin icinin pistiginden emin olun.

Kekinizi finrndan ¢ikarip 10 dakika dinlendirdikten sonra kaliptan ¢ikarin. Bir sogutma teli Gizerinde ilimaya
birakin.

llindiktan sonra servis edin.
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