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KECI SUTLU SEBZE DOLGULU MAKARNA

1 adet kabak

1 adet Patlican

1 adet kirmizi biber

1 adet sogan

2 dig sarimsak

50 gr ¢ekirdeksiz kalamata zeytin
250 ml kegi sutl

3 yemek kagig margarin

2 corba kasigi sirke

6 adet blyik domates

biraz tuz ve karabiber

50 gr taze feslegen

250 gr biyik kabuk makarna
biraz ezilmis peynir

Sebzeleri ayri ayri ve kiiglikge dograyin, sogani ve sarimsagi ince Kkiyin.

Margarini tavaya alin, kizinca sodan ve sarimsag! ekleyerek sote edin, 3-4 dk sonra patlicani ilave edin biraz
pissin, kabagi ve biberi de ekleyin, hepsini glizelce soteleyin.

Sebzeler sotelenirken diger taraftan da makarnay bol suda tuz ilavesiyle haglayin ve soguk suya alarak suziin.
2 adet domatesi kiiguk kiguk dograyin, feslegeni ince kiyin ve dogranmig zeytini de alip soguyan sebzelere
ekleyerek karigtirin.

Finn kabini alip yaglayin, altina kalan domatesleri dilim dilim keserek yerlestirin. Gzerine makarnalari i¢ kismi
yukari gelecek sekilde yerlestirin.

Makarnalarin i¢ine sebzeli harci egit sekilde dagitin.

Bir kasede, kegi sit(, sirke, tuz ve karabiberi karigtirip makarnalarin Gzerine gezdirin.

Isteginize gdre lzerlerine ezilmis peynir koyun ve folyoyla kapatin, dagiimasin.

200 dereceli 1sinmis firnda yaklasik 25-30 dk civari pigirin.
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