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KEGI SUTLU GRISSINI

3 yemek kasig margarin

3 su bardagi + V2 su bardagdi un

1 su bardadi kegi sutl

1,5 yemek kasig kurumaya

1 tath kasidi tuz

2 adet kip seker

1 adet yumurtanin beyazi (fir¢a ile grisinilerin Uzerine sirllecek)
Yarim ¢ay bardagi ¢érekotu

1 su bardag Ilik kegi sttiind buyik bir kaseye alin. Igine 2 adet klip sekeri ve 1,5 yemek kasigi mayay! atip
elinizle karnistirin. 15 dakika kadar mayanin aktive olup képtrmesi igin dinlendirin.

Derin bir yogurma kabina margarin ve unu dokin, elinizle ortasina gukur acarak mayali suyu ve tuzu ilave edin.
7-8 dakika hamuru yogdurun. (hamur ¢ok sert olacak arada elinizi hafifge islatip nemlendirebilirsiniz.)
Hamurdan bir beze yapin tzerini elinizle nemlendirip 1lik su ile 1slattiginiz bir bez értun.

30 dakika mayaladiktan sonra unladiginiz tezgaha alip hafifge yodurun ve 2 bezeye bélun.

Merdaneyle yarim santim kaliniginda agin ve pizza bigag yardimiyla 1 santim kaliniginda dilimleyin.

Hamur gubuklarini unlu tezgahta biraz yuvarlayin. Uzerine 1 yumurta beyazini firca yardimiyla siriin. ¢érekotunu
serpin.

200 derece dnceden isitiimig firnda 10-12 dakika kadar pigirin.

Pisen grisinileri firndan alin, soguyunca servis yapin.
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