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KECI PEYNIRLI VE CEVIZLI TAZE INCIR (ITALYA)

8 olgun incir

8 ceviz ici (dogranmig)

175 g yumusak kegi peyniri

Taze otlu sos:

2 corba kasiJi cevizyadi (ya da natirel zeytinyadi)
2 corba kagsiJi sirke

4 tath kasigr maydanoz (ince kiyilmis)

2 ¢orba kagsiJi taze nane (ince kiyilmis),

1/2 tath kasigi tuz

bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

incirlerin Ust boélimlerinden kapak ¢ikarip, bir kenara ayirin. Sonra, incirlerin i¢lerini kenarlarda biraz etli bolim
birakarak bir tatl kasigiyla bosaltip, bir k&seye koyun. Dogranmis cevizigini ekleyip, karigtirin.

Sosu hazirlamak igin kiiglk bir k&sede cevizyadi (ya da zeytinyadi) ve sirkeyi ¢atalla iyice ¢irpip, maydanoz,
nane, tuz ve karabiberi ekleyerek yeniden ¢irpin.

Kegi peynirini 6bir kasedeki cevizli incir i¢i karigimina bir ¢atalla ¢irparak karigtirin. Karisimi bir tath kasigiyla
incirlerin icine doldurun. Sosu da kasikla Ustlerine dékup, ayirmis oldugunuz kapaklari Ustlerine yerlestirerek,
bekletmeden servis yapin.
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