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KECI PEYNIRLI TATLI

200 gr. kegi peyniri
1 adet portakal
200 gr. bégurtlen
50 gr. bal

Taze nane

Portakalin kabugunu soyup ince dilimlere ayirarak filetolar ¢ikarin.

Bégartlenleri yikayin ve stziilmeye birakin. Kegi peynirini dilimleyin.

Tabaga, keci peyniri dilimleri, portakal filetolari ve bdgurtleni koyun, bali gezdirin. Taze nane yapraklariyla
sUsleyip sunun.

Not: Peyniri buzlukta veya Ust raflarda saklamayin. En iyi tercih sebzeliktir. Peynirin hava ile temasini engelleyin,
aksi takdirde, nemini kaybeder ve kurur. Beyaz peynir disindaki peynirlerin suyla temasini engelleyin. Bu
peynirin lezzet ve aramasinin kaybolmasina neden olur.
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