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KECI PEYNIRLI OMLET

6 dilim Pilic Macar Salam (iri dogranmig)

1 corba kagig zeytinyagi

75 gr kegi peyniri (ufalanmig)

4 adet yumurta (¢irpiimig)

6 adet taze sogan (ince kiyilmig)

Tuz, karabiber, pul kirmizibiber (arzu edilen miktarda)

Zeytinyadini isitip, salamlari ekleyin. Orta ateste, salamlar hafif kitirlasincaya kadar, yaklasik 2-3 dak. pisirin.
Tavay atesten alip, karigtirarak peyniri ilave edin. Soganlarin 2/3[?(ind, tuz ve karabiberi yumurtalara karistirip,
iyice cirpin. Peynirli salamlarin oldudu tavayi tekrar atese koyun. Yavas yavas ¢irpilmis yumurtayi ekleyip, 1 dak.
pisirin. Ara ara ¢atalin ucuyla karistirarak 1-2 dak. daha pisirin. Peynirli ve salaml karigimi kasikla tavanin
yarisina toplayin. Diger yarisina kalan soganlari serpip, ¢atalla hafifge karistirin. Omlet biraz daha katilagincaya
kadar, yaklasik 30 san. daha pigirip, atesten alin. Arzu ederseniz pul kirmizibiber serperek hemen servis yapin.
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