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KECI PEYNIRLI MAKARNA

1 paket boncuk makarna
3 sap taze sogan

200 gr. mantar

150 gr. lor peyniri

500 ml. sit

15 ml. Zeytinyagi

1 adet Knorr Tavuk Suyu
4 dilim kegi peyniri

30 ml sirke

1/4 demet maydanoz

Mantar ve taze sogani kiigtk kiicik dograyin. Zeytinyagini tavaya koyun. Mantarlari ve taze sogani ekleyip 3
dakika gevirin ve sirkeyi ekleyin. 10 dakika pismeye birakin. Tuz, biber ile tatlandirin.

St ve lor peynirini karistirin. Atese oturtup 2-3 dakika sirekli karistirarak pigirin. Makarnalari bol tuzlu suda diri
kalacak sekilde haglayip stizin ve sitli lora ekleyin. Bir tagim kaynatip mantarli karigimi ilave edin. Maydanoz
yapraklarini ince ince dograyip tencereye ekleyin ve karistirin. Son olarak peynir dilimlerini ekleyin. Peynirler
kizarana kadar firin 1zgarasinda tutup servis yapin.
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