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KECI PEYNIRLI KARAMELIZE SOGANLI MILFOY TARTI

150 gr kegi peyniri

2 adet sogan

2 ¢orba kagiJI esmer seker
1 tath kasigdi sirke

6 tane milféy hamuru

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam taze kekik

2 yemek kasigi margarin

Soganlari dodrayin ve yagda kavurun. Soganlar sararmaya baslayinca seker, sirke, tuz, karabiberi ekleyin ve
soganlar karamelize bir renk alana kadar kavurmaya devam edin.

Milféy hamurlarini disarida bekletin ve yumusayinca elinizle incelterek bir bardak agdzi kullanarak yuvarlak
sekillerde kesin. En dig kismindan yarim santimlik kenar olusturun ve orta kisminin sismemesi igin ¢atalla
delikler yapin.

Firinda 15 dakika milféyleri kenarlarina yumurta sarisi stirerek pisirin.

Sonra ¢ikartip karamelize sodanlari ortasina yerlestirip keci peynirlerini dilimleyerek soganlarin tizerine
yerlestirin ve 5 dakika daha firinlayin.

Sdrenin sonunda firindan ¢ikartin ve servis etmeden dnce mutlaka ilinmasini bekleyin amacimiz sicak servis
etmek degil Ilik olmasi.

Servis Oncesi taze kekik dallariyla stsleyebilirsiniz.
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