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KECI PEYNIRLI DOMATESLI BOREK

1.5 su bardagi un

100 gr margarin

3 yemek kasigi rendelenmis ebeddar pyniri
1/2 su bardagi su

1/2 gay kagi§i tuz

1 adet yumurta sarisi

3 yemek kasigi galeta unu

5 adet domates

100 gram kegi peyniri

1 tutam karabiber

Oda isisinda yumusatilmis yag ve unu bir kapta ekmek kirintisi gériinimiinde olana kadar karigtirin. Peynir,
yarim ¢ay kasi§i tuz ve suyu ilave edip karistirmaya devam edin. Gerekirse fazladan su ekleyin. Hamuru un
serpilmis bir zeminde iyice yodurun. Aliminyum folyoya sarip buzlukta 20 dakika bekletin Hamuru merdaneyle
25 santimetre gapinda agin. 20 santimetre ¢apinda yaglanmis kiguk bir tepsinin igine kenarlari diga sarkacak
sekilde yerlestirin. Uzerine ¢irpiimis yumurta sarisini sirip galeta ununu serpin. Domatesleri soyup dilimleyin.
Hamurun Uzerine kenarlarda bosluk kalacak sekilde dizin. Kegi peynirini domateslerin Gzerine rendeleyin.
Hamurun kenarlarini domateslerin tzerine kapatip yumurta sarisini siriin. Firina sdriin pigirdikten sonra firindan
¢ikartip Uzerine karabiber serpip eritiimis sana klasik yagi gezdirin. Servis yapin.
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