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KECI PEYNIRLI CEVIZLI KAYISI

https://www.elele.com.tr

Yarim kg kayisi
2-3 kasik bal

Bir avug ceviz
100 g kegi peyniri

Olgun ama ezik olmayan kayisilari temizce yikayin. Kurutup ortadan ikiye elinizle nazikce ayirin, gekirdeklerini
¢ikarin. Yayvan bir tabagda kayisilar dizin. Uzerlerine birer top kegi peyniri koyun. Bali bir kagik yardimi ile
kayisilarin Gzerinde gezdirin. En son ufaladiginiz cevizleri de serpistirerek servise hazir hale getirin. Pigirilmedigi
icin hemen, en fazla 1 saat iginde tuketin.
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