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KECI PEYNIRLI BALKABAGI CORBASI

500 gr. balkabagi

2 adet biyUk patates

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 cay kasigi kimyon

380 gr. taze kegi peyniri

800 ml. tavuk suyu veya bulyon
150 ml. taze krema

Tuz ve karabiber

Balkabagi, patates, sogan ve sarimsagi soyun. Hepsini kiip seklinde dograyin ve NutriCook’un buhar sepetine
yerlestirin. NutriCook tenceresine tavuk suyunu koyun; buhar sepetini tavuk suyunun stinde kalacak sekilde
tencereye yerlestirin. NutriCook’un kapagini kapatin.

Akillr kontrol saatini 5 dakikaya ayarlayin. 2. programi segin. Buhar ¢ikisi gergeklestiginde atesi kisin, bdylece
geri sayim baglamis olur. Isaret belirdiginde atesi kapatin ve program segiciyi buhar konumuna getirin. Bylece
disuk basingta buharli pisirme otomatik olarak baglar.

Pisirme iglemi sona erdiginde, NutriCook’un kapagini agin. Sebzeleri pisme suyuyla karistirarak pure haline
getirin. Kimyonu, iri pargalara kestiginiz kegi peynirini ve kremayi ekleyip tekrar karistirin. Tuz ve karabiberle
tatlandirip sicak olarak servis yapin.

ML® Firinda Balkabagi Corbasi icin tiklayin
ML® Firinda Balkabagdi Corbasi Videosu
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