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FIRINDA SUTLU KABAK

4 adet orta boy kabak

2 su bardagi sit

1 yumurta

1 cay kasigi karabiber

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 cay kasigr kekik

1 dal taze ya da kuru biberiye
1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

Rendelenmis kasar peyniri

Bir kabin igerisine siit ve yumurtayi girpin. igerine sivi yag, tuz ve baharatlari ekleyin. Biberiyeyi de ekleyerek
karistirin.

Kabaklarinizi yikayin ve kabuklu bir sekilde orta kalinlikta dilimler elde edecek gekilde kesin.

Finn kabinin tabanina kabaklari dizin. Uzerine hazirladiginiz sivi karisimdan birkag kepge gezdirin.

Ardindan Uzerine kagar peyniri ve dereotu serpin. Tim malzemeler bitene kadar islemi tekrar edin.

170 derecelik firinda Gzeri kizarip kivami yogunlasana kadar 40 dakika pisirin. Ardindan ¢ikarip sicak sicak
servis edin.
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