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KEBAPCI USULU ISKEMBE CORBASI

Lokantada iskembe corbalari, biyik kazanda iskembe kaynatilirken, suyun ylzinde hasil olan yaglari alirlar. Ve
dévulmis kirmizi biberle, bir tavada karistirarak yakarlar ve slizgegten gegirirler. Iste bu salcadan, her kdseye
biraz gezdirirler. Bu sade nev'idir.

Bir de, bu ¢orbanin tam tertibi vardir. Bu da havanda dévilmis sarimsak baglariyle bir sirke mahlQli yapip
corbaya katmak ve Uzerine, yine bu biberli salgadan gezdirmektir. Tiryakiler, bu tam tertibe bayilirlar.

Evlerde ise, yumurtalisini tercih ederler. Bu terbiye, yumurta sarisiyle birlikte dévilmuis (¢calkalanmig) limon
suyundan ibarettir.

Sayet, biberli isteniyorsa karabiber de konur.
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