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KAZLI BOREK

6 adet yufka

Yarim kg kemiksiz kaz eti
1 adet kuru sogan

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

Sos igin:

2 su bardagi sut

Yarim su bardagi siviyag
2 adet yumurta

Kaz eti haglanir, didiklenir. Sogan ince ince kiyilir. Siviyag tavaya konur, sogan penbelesene kadar kavrulur.
Kaz eti, tuz, karabiber ilave edilir. Sos malzemesi girpilir. Yaglanmis tepsiye ilk yufka yayilir. Sos gezdirilir. Ug
kat boyle yerlestirilir. Kazl i¢ yayilir. Kalan yufkalar aynen konur. Uzerine kalan sos gezdirilir. Kare kare kesilir.
180 derece firinda kizarana kadar pisrilir.
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