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KAZDAGI CORBASI

5 ¢orba kagiJi tarhana

1 su bardagi haslanmig bértilce
1 cay bardagi haglanmis nohut
3 adet yesil biber

2 adet domates

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 adet tavuk bacagi

1 ¢corba kasigi tereyad

4 su bardag tavuk suyu

Tuz

Tavugu hagliyoruz ve etlerini didiyoruz. Domatesleri soyuyoruz ve dogruyoruz. Biberleri de dogruyoruz.
Tencereye tereyagini ve siviyadi koyuyoruz. Biberleri ilave edip kavuruyoruz. Salgayi ve tarhanay alip
karistirnyoruz. Domatesleri ekliyoruz. Once soguk su déklyoruz. Peginden tavugu hasladigimiz suyu da ilave
edip ¢irpma teliyle kanistiriyoruz. Pismesine yakin haglanmig nohut, bérllce ve tavudu ilave edip tuzunu da
atiyoruz. Kivamina gore sicak su ekliyoruz. Bir tasim daha kaynatip servis servis ediyoruz.
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