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KAZAYAGI SALATASI (ALACATI iZMIR)

Alacati Ot Festivali 2013

500 Gram Kazayagi Otu

2 Dis Sarimsak

1 GCay Bardagi Zeytinyagi

1 Adet Limon

1 Cay Bardagi Siyah Kdy Zeytini

Kaz ayaklarini ayiklayip yikayin. Harl ateste tuzlu bol suda kaynatin. Kaynayan suya kazayaklarinin yarisini,
suyun kaynamasini gidermeyecek sekilde parti parti atin. Tencereye kapak kapatmadan, yumusayip diri
kalacak gekilde haglayin. Kazayaklarinin kalan kismini da ayni sekilde haglayin. Haglanan otlar bir kaba
¢ikartin. Uzerlerine ise bir kag kepce haslanmig otun suyundan gezdirin.

linmis otlar suyunu slizerek alin ve kabaca kiydiktan sonra servis tabagina alin. Ayri bir kapta zeytinyagi limon
suyu, ezilmis sarimsak dislerini, tuzla birlikte ¢irpin. Otlarin Gzerine gezdirip karistirin. Servis tabagina en son
zeytinleri gezdirin ve sofraya verin.
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