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KAZANDIBI

4 su bardag st

1 su bardag seker

1 su bardag pirin¢ unu
1 paket Piyale vanilin

4 su bardag sitd kaynatin. 1 su bardagi sekeri, biraz suyla ezilmig 1 su barda@i pirin¢ ununu ve 1 paket Piyale
vanilini karigtirip stte katin. Karigtirmaya devam ederek 15 dakika kadar pigirin. Az yaglanmig ve Uzerine pudra
sekeri serpilmig tepsiye bosgaltin. Altinin kahverengi bir renk almasi igin sadece alti yanan firinda veya ocakta
cevirerek kizartin. Kazandibinin tepsiden kolayca alinabilmesi igin tepsiyi hemen soguk suya tutun. Iki dakika
kadar tuttuktan sonra sogumaya birakin. lyice sogudugunda tatly karelere bdlin. Bir spatula vasitasi ile
kaldirip, ikiye katlayin. Yanik kismi Ustte olacak sekilde servis yapin.

ML® Kazandibi icin tiklayin
ML® Kazandibi Videosu
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