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KAZANDIBI

% su bardagi un

2 yumurta sarisi

1 kilo st

1,5 bardak toz seker
1 tath kasidi tereyad

Sitln igine un, 2 yumurta sarisi, tereyad konulup bir el mikseriyle siit sogukken birkag kez ¢irpilir (unun topak
olmamasi icin). Tencere atese oturtulup muhallebi kumlasana kadar pisirilir. Kaynamaya baslayinca i¢ine seker
ilave edilip 1-2 tasim daha kaynatilir ve bir payreks kaba dékullr. Firin 1zgarasi Ustten yakilir ve pigirilen
muhallebi bu 1zgaranin altina gelecek sekilde firina konulur. Tatlinin st kisminin yanmasi saglanir. Kizarmamig
yerler var ise tatl firinin icinde saga sola ¢ekilerek her tarafinin kizarmasi (kahverengi olacak) saglanir.
Soguyunca servis yapllir.

ML® Sup icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 20.10.2022
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