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KAZAN DIBI

1 kg. st

1 su bardagi tozseker

4 yemek kasigi pirin¢ unu
vanilya

S0tu temiz bakir bir tencereye koyup kaynatiniz. Sonra sekeri ve azicik sicak su islatiimig piring ununu katiniz.
Devamli karistirarak 10-15 dakika pisiriniz. Hafif yaglanmis ve ince bir tabaka halinde un seker serpilmis bir
tepsiye bosaltip yayiniz. Altinin kizarmasi igin hemen sicak bir firina veya ates tzerine koyup altinin kizarmasini
ve sekerin yanmasini temin ediniz. Altinin tamamen kizarmasini temin ettikten sonra altinin hemen kalkmasi i¢in
tepsiyi atesten aldiktan sonra derhal tepsinin altini soguk suya batiriniz. Soguk suda tepsinin altini 1-2 dakika
tutuktan sonra alip muhallebiyi sogumaya birakiniz. Muhallebi iyice soguyunca kare ve dikddrtgenlere kesip
yatay bir spatille yanik kismi kaziyarak muhallebileri kaldirp ikiye katlayiniz. Yanik kismi Gste gelmek Uzere
servis tabagina alip soguyunca servis yapiniz.
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