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KAZ TIRIDI (SAMSUN)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 adet bitin kaz
300 gr bulgur
600 gr kaz suyu
Yeteri kadar pide
Tuz

Temizlenen kazin deri ve bagirsak civarindaki yaglan ki¢uk kiucik dogranarak bir kapta eritilir. Bittin olarak
haglanmig kazin suyundan iki kepge su ve tuz konur. Yufkalar dilim dilim kesilerek yagli suya batirilip bir tepsiye
dizilir. Kaz suyu ile pisen bulgur pilavi tepsiye dokuldr. Uzerine eritilmis kaz yagindan gezdirilir. Kaz eti pargalara
ayrilarak pilavin Gzerine konur. Yaglanmis yufka ile yenilir.

Not: Samsun'un her ilgesinde yapilmakla birlikte daha ¢ok i¢ bélgelerde yogun olarak yenilmektedir.
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