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KAZ ETLI KREPLI CORBA

300 gram kaz eti

1 kasik salca

1 kasik tuz, karabiber
2 bardak sUt

1 bardak un

1 tane yumurta

100 gram margarin

1 tutam kuru reyhan

Kaz etini Gizerine suyu gecgecek sekilde koyup pisirelim pisen kaz etini suyundan alalim sogumaya birakalim.
Krep i¢in stt yumurta ve unu katalim, kuru reyhan ekleyip mikserle ¢irpalim tavaya margarin koyalim kizdirip
hamurdan dokelim alt Ust ederek pisirelim ve bigakla kiigUk kareler keselim. Soguyan kaz etini didikleyelim ve
pisirdigimiz suyuna katalim igine sal¢a tuz karabiber katalim kaynatalim servis etmeden dnce kreplerimizi
katalim ve servise sunalim.
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