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KAZ CIGERLI TORTELLINI

200 gram haglanmis patates

150 gram konserve kaz cigeri

30 gram tereyagdi

4 yaprak taze adagayi

80 gram rendelenmis parmesan peyniri
40 gram tereyag

6 adet taze adacayi

10 gram file badem

250 gram ince bugday unu

50 gram durum bugdday! (sert bugday unu)
4 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi tuz

Hamur icin iki ¢esit unu karistirip toplayin. Unu havuz seklinde agip ortasina 3 adet yumurta ve 1 adet yumurta
sarisi ekleyin. Hamuru yogurup buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Harg i¢in haglanmig patateslerin kabuklarini
soyup ezin. Tereyagini ince dogranmis ada ¢ayi ile eritin. Kaz cigeri parcalar ile yiksek ateste soteleyin.
Hazirladiginiz karigimi patateslerin Gizerine ilave edip karistirin ve bir tutam tuz ile tatlandirin. Hamuru unlu bir
tezgaha yayip kenarlari 7 cm. olan karelere boliin. Uzerine yumurta strlip hazirladiginiz hargtan kiigk toplar
yerlestirin. Kenarlarini kapatarak tiggen katlayin. Iki ucunu ortaya dogru katlayarak olusturdugunuz tortellini[?]leri
kaynayan suya 1 ¢orba kasigi tuz ekleyerek 5 dk. pisirin. Sos icin tereyag, taze ada cay ve file bademle eritin.
Tortellini[Zlerin Gizerine sosu dokiin ve rendelenmis parmesan peyniri ile servis yapin.
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