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KAZ CIGERI (FRANSA)

Malzemeler:

4 parca kesilmis kaz cigeri

1 adet prrasa

100 ml. tavuk suyu

200 gr. GzOm

2 dilim cevizli ve hurmali ekmek

50 ml. tavuk demiglace (tavuk kemikleri ve mevsim sebzelerini uzun sire kaynatiimasiyla elde edilen kivamli bir
S0S).

Hazirlanisi:

Pirasayi ince bir sekilde dograyin ve tavuk suyunda haglayin. Kaz cigerlerinin iki tarafi da renk alacak sekilde
pisirin ve firna verin. Tavuk demiglace ve énceden islatilimis GzUm( kaynatarak sos hazirlayin. Cevizli ve
hurmali ekmeklerin iki tarafini da tavada kizartarak tabagin ortasina yerlestirin. Ustline tavuk suyunda haglanmis
pirasayi ve kaz cigerini koyun. Ve Gziimden elde edifen sosu da koyarak servis yapin.
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