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KAZ BUT CEKMESI (SAMSUN)

1 adet kaz

3 su bardagi bulgur

4 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 tath kasig tuz

Tandir Anadolu'da her evde vardir. Bir buguk metre derinliginde, kesik huni seklinde kirmizi topraktan yapiimig
bir ocak. Iginde odun yakilarak kizdirilir, ekmek ve yemek yapiminda kullanilir Bazi evlerde isinmada da kullanilir
Kaz kesildikten sonra 4-5 saat glinese asilarak kurutulur Bu sirada bulguru tuzlu suda haglariz Kaynamaya
baslayinca hafif atese alirz Suyunu ¢ekip géz g6z olmaya baslayinca, tavada kizdirilmis tereyagini Gzerine
doker, tandirnin dibine oturturuz Tam Ustiine gelecek sekilde kazi ayaklarindan asariz Tandirin sicaklidi ile
kizaran kazin yagi pilavin Gzerine damlar Alttaki pilav da tandirin sicakliinda demlenir Kaz pistikten sonra
¢ikarilir etleri pilavin Ustline konarak sicak sicak ikram edilir Tandir olmayan evlerde bulgur pilavi ayri yapilir, kaz
firnda ayr kizartilir Her ikisi de sicakken, kazin firin tepsisinde biriken yag, pilavin Gzerine dokulerek, birlikte
sicak sicak ikram edilir.
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