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KAZ AYAKLI BOREK

500 gr kaz ayad

yarim ¢ay bardagi siviyag
4 yemek kasigi margarin
2 tane yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi nane

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

1 bardak su

1 bardak sut

1 yemekkasiJi susam

2 tane sogan

1 kilo yufka

Pazardan aldigimiz kaz ayag sebzesi giizelce ayiklanip yikanir. ince ince dogranir. Soganlarda incecik dogranip
katilir. Sivi yag, pul biber, karabiber, nane ve tuz konup karigtirilir, karigim ¢ig olarak kullanilir. Bir yumurtanin
sarisi kU¢Uk bir kaseye ayrilir. Eritilir, erimis yagdan bir kasik alinip tepsi yagdlanir. Kalan yaga sat, su, ayirdigimiz
yumurtanin beyazi ve ikinci yumurta eklenir. Yufkalar yaglanmis tepsiye serilir. Birinci yufka blttn olarak serilir.
Diger yufkalar 2 ye bollnerek kullanilir, 2 katta bir yagl karigim surGlir. Orta kisima kaz ayakl karigim dokaldr.
Her tarafa esit gelecek sekilde yayilir. Ustl yufka ile kapatilip yagh karisim sardldr. 2 kattabir yagh karisim
sUrdldr. Yufkalar bitince en altta batlin kullandigimiz yutkanin fazla kenarlari bohca seklinde kapatilir.en tste
ayirdigimiz yumurta sanisi bir firga yardimiyla strtlir. Susam serpilir, orta atesteki firina verilir.
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