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KAZ AYAGI OTLU YARMA PILAVI

2 yemek kasi§i tereyagi

2 su bardagi boncuk yarma
2 adet havucg

Bir tutam kazayagi otu

2 cay kasi§i tuz

2 su bardag! boncuk yarmay! sicak suda biraz bekletin. 2 yemek kagigi tereyaginda sicak suda bekletip
slizdiguniz boncuk yarmalari 1-2 dakika kavurun. Igine 4 su bardadi su ve 2 cay kasigi tuz ekleyip pismeye
birakin. Pilavin tam inmesine yakin Rendelenmis havucu ve kiiglk dogranmis kaz ayagi otunu ilave edin. Pilav
pisince dinlendirin.
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