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KAZ ASMASI (SAMSUN)

Tayleri yolunup iyice temizlenen kaz ocaklii bulunan bir odanin bacasina,ocaklikta ates yakildiktan sonra
asllir.Yanan atese belli bir mesafede asili bulunan kaz bir kisi tarafindan oklava veya benzeri bir seyle yavas
yavas cevrilir.Bu islem yaklasik iki saat srer. Bu sire igerisinde kaz mikemmel bir sekilde kizarir ve eri-yen
yadi altina konan tavada birikir.Kaz asili bulundugu bacadan alinir ve hazir bulunanlarin ortasinda dogranir.
Biriken yagla bulgur pilavi pisirilir ve bdylece servise hazir hale getirilir.
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