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KAZ ASMASI (SAMSUN)

Tüyleri yolunup iyice temizlenen kaz ocaklığı bulunan bir odanın bacasına,ocaklıkta ateş yakıldıktan sonra
asılır.Yanan ateşe belli bir mesafede asılı bulunan kaz bir kişi tarafından oklava veya benzeri bir şeyle yavaş
yavaş çevrilir.Bu işlem yaklaşık iki saat sürer. Bu süre içerisinde kaz mükemmel bir şekilde kızarır ve eri-yen
yağı altına konan tavada birikir.Kaz asılı bulunduğu bacadan alınır ve hazır bulunanların ortasında doğranır.
Biriken yağla bulgur pilavı pişirilir ve böylece servise hazır hale getirilir.

© lezzetler.com tarif no:38890 • adı:KAZ ASMASI (Samsun) • gönderen:Saadet • indirme tarihi:20.04.2024 - 05:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaz-asmasi-samsun-vt28907
http://www.tcpdf.org

