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KAYSERI YAGLAMASI

Feyza Unlii

i¢ harci igin:

300 gr kiyma

2 adet sogan

2 adet yesil biber

3 adet domates

1 cay bardagi su
Pul biber
Karabiber

Kirmizi toz biber

3 yemek kagigi sivi yag
Hamuru igin:

2 cay bardagi st

2 ¢ay bardagi su
Tuz

2 paket kuru maya
Aldigi kadar un
Sos igin:

1 kase yogurt

2 -3 dis sarimsak

Hamur malzemelerini yogurma kabina sirasiyla alip ununu azar azar ekleyin. Ele yapismayan yumusak bir
hamur yapin ve dinlenmeye birakin. Hamur dinlenirken icini yapin kiymayi tencerede yag ile kisik ateste rengi
ddnene kadar kavurun. Sonra kiigik kiigik dogranmis sogan ve bireri ekleyip kavurmaya devam edin.ardindan
kicUk kiguk dogranmis domatesleri ekleyin. 5 dakika pisirdikten sonra 1 ¢ay bardagi su ekleyin ve kaynamaya
birakin. Yeterince pistikten sonra tuzunu ve baharatlarini atip ocagdin altini kapatin. Dinlenen hamuru mandalina
blyUkliginde bezelere ayirin. Her bir bezeyi servis tabagi biyukliginde acgin ve teflon tavada (yagdsiz sekilde)
arkali 6nli kizartin. Pisen lavas ekmeklerinin Gzerini értlin ki kurumasinlar. Servis ederken her lavasin tzerine
kiymali hargtan 2-3 yemek kagidi strtip Ust Uste dizin. Dilerseniz Uzerine sarimsakli yogurt dokebilirsiniz
dilimleyerek servis edin.
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