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KAYSERI NEVZINE TATLISI

1 adet yumurta

2 kaglk yogurt

1 kasik tahin

1 paket margarin

1 cay bardagi sivi yag
1 kase ceviz

1 paket kabartma tozu
4 bardak seker

4 bardak su

1 cay bardagi pekmez
500 gr aldigi kadar un

1 paket sana eritilir tepsiye dékilen unun Gzerine erimis yad dokilir unun ortasi agilarak 1 yumurta Kirilir 1
pakette kabartma tozu una serpilir Unun Gzerine 2 yemek kasig yogurt ve 1 blyuk kasik tahin eklenir unlu
karisimi yogurmadan topak olacak sekilde harmanlanir tepsiye iyice yerlestirilen hamur bigakla kesilerek
dilimlenir Ve firinda pigirilir. 4 bardak suya 4 bardak seker eklenerek karistirilir 1 gay bardadi da pekmez ve
birka¢ damla limon eklenerek serbet kaynatilir. Soguyan serbet firndan ¢ikan tatlinin tizerine dokilir. Nevzine
tatlisi sunuma hazirdir.
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