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KAYSERI MANTISI

MALZEMESI:

1 kg.un

10 adet yumurta

2 cay kasigi tuz, karabiber

1/2 kg. bugday nisastasi (hamur agmak icin)
250 gr. SANA

2 It. tavuk suyu

1 kg. yogurt

1 kg. koyun kiymasi

1 demet maydanoz (kiyilmig)

Yufkayi agin. Actiginiz yufkayi kiigiik kareler seklinde kesin. Kiymayi kiylmis maydanoz, tuz, karabiber ile
yogurun findik biyikligiinde yuvarlayin ve hazirladiginiz kareler tizerine koyup 4 parmak yardimiyla tste dogru
blzin. Agiz kismi Uste gelecek sekilde tepsiye dizin. Uzerine tavuk suyunu dékip firinda 15 dakika pisirin.
Yogdurt ve kizgin SANA'y1 Gzerin dbkerek servis yapin.

ML® Sosyete Mantisi icin tiklayin
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