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KAYSERI MANTISI

2 adet yumurta

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

Ic malzemesi:

1 adet rende sogan
200 gr kiyma

Yarim ¢ay kasigdi karabiber
1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

Sarimsakl yogurt

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi pul biber

Hamur malzemesiyle sert bir hamur yapilir, yarim saat dinlendirilir. Daha sonra 2 pargaya ayrilir. Unlu zeminde,
oklavayla incecik agilir. Yufka kiiguk kareler seklinde kesilir. Ortasina nohut kadar i¢ konur ve acgilmayacak
sekilde kapatilir. Mantilar kaynamakta olan tuzlu suya atilir. Suyun yiizine ¢ikana kadar haglanir. Servis
sirasinda Uzerine sarimsakli yogurt ve pul biberle yakilmig yag konur.
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