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KAYSERI KOFTESI

Eyip Seving

2 kg dana kiyma

3 adet iri patates

2 dilim bayat ekmek ici
Y4 bardak sUt

1 adet kuru sogan

1 adet yumurta

1 cay kasig! kimyon

2 corba kagsigi margarin
1 cay kasigi yenibahar
1 demet maydanoz

3 adet iri domates
Karabiber

Tuz

Bayat ekmek iclerini sitte 1slatip i1sitin. Kiymaya bu ekmekleri, yenibahari, kimyonu, tuz ve biberi, biraz
maydanozu katip kofteleri hazirlayin. Ceviz biiyikligiinde pargalar kopartip avug iginde yuvarlayarak yassi
haline getirin ve yagl kagith tepsiye yerlestirin. Sonra patatesleri soyup, parmak kalinhginda yuvarlak dilimler
elde edin. Patatesleri 3 gorba kasigi yag koydugunuz tavada iyice kizartin. Sonra patatesleri tek tek yaglayip bir
tepsiye yerlestirin. Ustlerine kofteleri yerlestirin, koftelerin Ustine ise biberleri ve dilimlenmis domatesleri
koyarak firina verin. Pistikten sonra servis edin.
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