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KAYSEFE

Malzemeler;

500 gr. kuru kayisi

350 gr. toz seker

200 gr. tereyag

1 su bardagi su

1 su barda@i dévilmuis ceviz ici

Hazirlanigi;

1. Kayisilar segilir, bir kag kere yikanir.

2. Bir tencereye kayisilar, su, seker ve tereyadi konulur.

3. Kayisllar ezilmeden arada karigtirarak pisirilir. Suyunu gekince atesten alinir.
4. Dévllmus cevizle suslenir.

Not: Ozellikle Artvin Yusufeli ilgesine ait bir tatl cesididir. Genellikle isminden de anlagilacag gibi kuru kaysidan
yapilir. Erikten de yapilir fakat kaysi kadar giizel olmaz.
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