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KAYMAKLI (YUFKA)

Ergun Kdknar

5 adet ince yutka
1/2 kg. tereyad

1 kg. saf kaymak
1.5 kg.tozseker
3 litre su

1 adet limon

Firin tepsisini nce yaglayiniz, ince agiimis yufkanin birini tepsiye yayiniz. Uzerine kaymak siir(in(iz. Oteki
yufkayi Uzerine kapatiniz. Bu islemi yufkalar bitene kadar tekrarlayiniz. Kaymagi stirmeden once yufkalarin
Uzerine tereya@i sirmeyi unutmayiniz. En Ust yufkanin tzeri yaglanip tepsi orta hararetli firina strGlir. Uzeri nar
gibi kizarana kadar pisirilir. Ote yandan 1.5 kg. t02§ekerle koyu bir surup yapilir. Firindan ¢ikan sicak
Kaymakli'nin tGizerine soguk olarak doékulir. Bir sre hamurun ¢ekmesi igin beklenir. Soguyunca istenilen sekilde
kesilerek ikram edilir.

Not: Bu tatli evde agilan yufkayla yapildigi gibi hazir yufkayla da yapilabilir. Yalniz o0 zaman ¢ok ince yufka satin
almaniz gerekir. Kaymagi ne kadar bol koyarsaniz o kadar lezzetli olur.

ML® Kaymakli Bérek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:57142 « adi:KAYMAKLI (yufka) « gdnderen:Saadet  indirme tarihi:11.05.2024 - 00:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaymakli-yufka-vt43829
https://tr.ml.md/kaymakli-borek-vt1718
http://www.tcpdf.org

