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KAYMAKLI YASSI KADAYIF

300 gr yassi kadayif

1 bardak st

4 tane yumurta
Kizartmak igin:

1,5 bardak rafine zeytinyagi
Surubu:

2 bardak toz seker

1,5 bardak su

1 tath kagigi limon
Uzerine:

150 gr kaymak (2 lile)

Yayvan bir tencereye Olgllere gére toz seker, su ve limon suyu konularak orta isidaki ateste karistiriimak
suretiyle seker suda eritilir ve 17 dakika daha kaynatilir. Kivamina gelince sogumaya birakilir. Taze yassi
kadayiflarin kenarlari bir makasla yarim parmak inceliginde kesilir. Bir tepsiye sut konulur ve kadayiflar birer
birer sitten cikarilir ve avugla hafifce bastirilarak fazla emdikleri sttler ¢ikartilir ve bir kaba istif edilir. Sonra bir
kapta yumurtalar hafifce ¢alkalanir ve kadayiflar birer birer yumurtaya bulanmig olan kadayiflar tavaya atilir; her
iki taraflar pembeleginceye kadar kizartilir ve delikli bir kepge ile alinarak kaynar suya bir sokup bir gikarildiktan
sonra soguk suruba atilir. Uzerlerine bir kapak kapatilir ve surup icinde duran kadayiflar tenceresiyle ates
Uzerine oturtularak 10 dakika pisirilir. Sonra tencere atesten indirilir ve kapagi kapali durumda bir saat
dinlendirilir. Bu sire dolunca kadayiflar tabagda alinir, Gzerlerine kaymak oturtulur ve servis yapllir.

ML® Yassi Kadayif icin tiklayinML® Kaymakh Muska icin tiklayin
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