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KAYMAKLI VISNELI AYVA TATLISI

4 Adet Ayva

1 Tatl kagigi Karanfil

1 Su bardag Toz Seker
Su

Uzeri Igin:

1 Tath kasigi Nisasta

1 Su bardag@ Su

1 Gay bardagi Toz Seker
1 Kase Vigne

Sisu lgin:

Kaymak

Toz Antep Fistigi

Ayvalari soyup 4'e boliyoruz. Genis bir tencereye koyuyoruz. Ayvalarin yarisini gegicek kadar sicak su
dokuyoruz. Karanfil ve biraz ayva ¢ekirdedi koyuyoruz. Ayvalar pistikten sonra sekerini déklyoruz. Kapagi
kapali olarak kisik ateste biraz daha pigiriyoruz. Seker eriyip ayva gekirdekleri ile birlikte akigkan bir kivam
aldiktan sonra ayvalari servis tabagina aliyoruz. Uzerini igin, vigneleri kiiglk bir tencereye koyup ocagin Uzerine
aliyoruz. Su, toz seker ve nigastayi dokUp koyu bir kivam alana kadar slrekli karigtirarak sosumuzu pisiriyoruz.
Pistikten sonra iimaya birakiyoruz. Ayvalarin tizerine ilik sosunu déklyoruz. Soguduktan sonra kaymak ve yesil
fistik ile sisleyip servis ediyoruz.
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