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KAYMAKLI TATLI

4 yumurta

1 cay bardagi pekmez

2 cay bardag kiyilmig ceviz
1 su bardagi esmer seker

1 su bardag yogdurt

1,5 su bardagi irmik

2,5 su bardagi un

1 limon kabugdu rendesi

1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Serbeti igin:

2 su bardagi esmer seker
2 su bardagi su

Suslemek igin 250 gram kaymak

Yumurta, ceviz, pekmez ve sekeri ¢ok iyi bir sekilde ¢irpin. Uzerine diger sivi malzemeleri ekleyip tahta kasikla
karistirim. Unu, irmigi, limon kabugunu, kabartma tozunu ve vanilyayi da igine ilave ederek yavag yavas ¢irpin.
Bu karigimi yaglanmis kalibin igine dékin. 180 derecedeki firinda 40 dakika pismeye birakin. Bu arada serbetini
hazirlamak i¢in seker ve suyu kaynatip sogutun ve firndan gikan tatlinin tizerine dékin. Dilimleyip servis yapin.
Isterseniz Gzerini krema ya da kaymakla susleyip ikram edebilirsiniz.
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